-Enun cazo con
leche poner piel de
limon y canela.

-Poner al Puego
hasta hervir

-Tapar yreservar

-Batir huevos hasta que
espumen.

-Cortar en rebanadas.

-Calentar aceite abundante
enuna sartén.

-Colar leche.

-Bafiar pan en la
leche.

-Bafiar pan en
los huevos.

-Freir hasta que estén doradas.

-Ponerlas sobre papel para que absorban el exceso de
aceite. ;
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